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1. JOHDON VASTUU
1.1 LIHATUKKU VEIJO VOTKIN OY:N TUOTETURVALLISUUS- JA
YMPARISTOPERIAATTEET (30.5.2018)

Elintarvikkeita valmistaessamme (lihat, lihajalosteet, valmisruoat), tuotekehittelyssa ja
koko laitoksen toiminnassa otamme huomioon ymparistoasioiden kehittamisen SFS-
ISO 14001 periaatteiden mukaisesti seka tuoteturvallisuusnakdkohdat HACCP —
periaatteiden mukaisesti. Toimintamme perustuu alalle kuuluvaan lainsaadantoon,
ymparistonsuojeluun sitoutumiseen seka ympariston pilaantumisen ehkaisyyn:
kiinnitamme erityista huomiota tehdasalueemme hajuhaittojen ja liikkenteen
kontrolloimiseen seka siisteyteen. Taytamme aina viranomais- seka
asiakasvaatimukset.

FSSC 22000 -jarjestelmalla hallitsemme elintarvikkeen terveydelliset riskitekijat
tunnistamme tuotantoprosessin kohdat, joissa tuotteeseen voi muodostua
mikrobiologinen, kemiallinen tai fysikaalinen vaaratekija. Tunnistetuille kohdille
maarittelemme ohjearvot, joiden puitteissa prosessin tulee pysya ollakseen
hallinnassa.

Jatkuvalla toiminnan parantamisella ja tehostamisella ymparistonsuojelun tason
parantamiseksi pyrimme tuottamaan asiakkaillemme mahdollisimman vahan
ymparistoa rasittavia elintarvikkeita. Kehitystyomme perustuu toimintamme koko
tuotantolaitoksemme ymparistonakokohdille ja niiden hallinnalle.

Keskeiset paamaaramme ovat:

sdilyttdd késittelemdamme elintarvikkeiden laatu hyvéné ja terveydelle turvallisena asiakkaille saakka
korkeatasoisen hygienian toteutuminen oikeilla tyotavoilla, seurannalla ja jatkuvalla koulutuksella
pienenndmme asiakasreklamaatioiden maaraa

pienenndmme kuluttamamme energian ja veden kulutusta seké syntyvien jatteiden maéraa

pyrimme valttiméén asiakkaille syntyvéa jatekuormaa asiakkaiden tarpeet huomioiden

parannamme tyon turvallisuutta ja ty6sséd viihtymistd

Tuoteturvallisuus- ja ymparistOperiaatteet viestitaan kaikille organisaatiotasoille, sita
toteutetaan ja yllapidetaan.

Jatkuvat prosessin seuranta, nopea reagointi, ajankohtaisen palautteen antaminen,

virheiden ennalta ehkdiseminen ovat perusta toiminnan tehostamiselle ja
tuoteturvallisuuden toteutumiselle.
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